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¢Por qué elegir
Grupo Kalise
es un buen negocio?

Reconocimiento ,;
Somos una marca nacional de referencia para el |
consumidor |

Innovacion
Apuesta constante por las nuevas tendencias dal marcado
y cada momento de consumo

La gama ganadora i s v
Contamos con un amplio surtido de productos desde los mds basicos ; o ey
hasta los TOP que nadie ha podido suparar

La Calidad

Utilizamos los ingredientes naturales cuidadosamente seleccionados y una 7 TR
estricta gestidn de alérgenos en los procesos de fabricacidn

@...

reconocimiento innovacién calidad

¢Por quévender helado en tu tienda?

i iEn mm?ﬁm al helado (‘) iSl mmuﬁﬁmrl del hogar, o

el mejor snack tendras mas - helado la mayoria de

adultos compran
helados

es el helado! volumen adicional eres feliz! '.

Nuestras Mar::as
Trufo EFF 0Ty SUeRd) keavmo SIS aupe wonthl (e 3 4

‘ Grupo Kalise §,A.




Cartelera 2021 @

Neveras y Congelados

Kalise.comPOEA
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La combinacién perfecta que nunca debe Faltar
en tu establecimiento, los mas actuales
y los que mas triunfan.




PRODUCTOS ESTRELLA

iz

Ref. DD3641

Almendrado
Ref. 07508




Ref. 003720
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Fratos del
Bosque
Ref. 004018

Trufe

La gama que aporta el mayor margen por unidad.

11



Crema de Ambrosias Tirma
con virutas de chocolate
con leche

Ref. D009

a3

cada
idor

dad,un cono para
dia y para cada tipo de consum

yor varie
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7R S Caramelo y Galleta kg‘” ]
“SIN AZUCARES® ZA S y merengues

“waz ANADIDOS

Lama

15 <11 3 Chocolates
Q'JK-EHIEP Ref. 001815
3LH'&'5 Ref. 084005
% Gcholnmarton i 160
ups a ML
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Una manera
difFerente de disfrutar
de un helado.

o

MAS REFRESCANTES
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Ref. 003715

':'3
Helado

de Vainilla
Ref. 002705

SORPRESA
EN EL
INTERIOR

Fresa, naranja, manzana, imén, Sy
lima-limdn, mandarina

ups 7 Wl
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SHICKERS Barra

SHICHEESE

IiGE CHEANM =

Vainillacon
MAM's® \
Ref. 002817

Helado de vainilla
con mini MEM's™,
s G
Snickers™
Ref. 087203
Com galletay swave
chocolate.

1x4 1252 B eI
B Rei.003742

MAS CONOCIDOS
DEL MUNDO,
EN FORMATO

HELADO.

Mars™

Ref. 007242

Crema Mars” can
m suave caramels.

Ret. 003735

(24 7160 PYTN MiM's PEANUT
uos G up G



Sitda la nevera en la zona de paso en Coloca tus carteles en sitios visibles en la
e egteriorn, en la eotrads o junto la caja Catlle, 2l Barra y junto o ls conservadora.

Trabaja con un surtida variadao
& I'.nrmnrn-t:.' W “Ei:!}:'h.'-lrltl‘q.

Sitienas el PRECIO recomendade Mantén la CONSERVADORA

venderas mas y ganaras mas, limpia y ordenada

22

/

o~
& |
| 5

jpard

“J“_,.-".- iy
™ ] i
.. |'. = - g _-

i B Sl 5 K
W T 9= lrufe J

Pl I r.:- : . I" ¥
- =y Fl - — *-E = " !
e 3 = . i __-i.l =
e ¥ = 0T BE I.:L. ot ; -
" ; .

SURTIDO BASICO RECO

S IS L B S

— I . F
N "

MENDADO




LA wTRI H-‘ﬂi iﬂ"-TR‘ﬂ‘-E Es facil y rapido tenerla slempre a punto
A LOS CONSUMIDORES R

Munca pases desapercibido

s fuera del punto de venta
= an la mesa
= an la vitina

Congulsta al consumidor con un
producto muy atractivo

* copas y batidos
s racetas fhcilas
s rantabdes

Inspira y evoca los sentidos de tus clientes

= f&cil
= comastible

OPERADOR
N\ 4

r
*'FA

" CLIENTE
Sabores [ D Sabores CONSISTENTES OTROS
= Todaos los sorbaias » Jaboras da chooolahe * Resto da saboras
= Sahoras qua contlanen alcohol an » kaboras con fnrics secos

fabiicacksn [Raon, Pesas, Tiemisd.. ]
= Saboras da frutas (Frasa, Coco, Plétaro..)

* Ubicar los sabores delicades en las zonas fifas ¥ el resto [mas cremosos) en las menos fifas.

* Ordenar pof ca’regc-r[a y separaf lzs colores pafecidos para tener ] visibilidad.

P Asegurarse gue las efiquatas de sabores estén bien colocadas para facilitar |a eleccién al consumidar.
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(|~ ﬂ:k ‘{:*)
@ CREMAS
EMRIGUECIDAS

con trozos - ' .
¥ Hpa|adna m A
Ambrsia Tiema Salted Czzmal
DOL 188 0047195

@ ‘39'%’?'_

Turedin Jijona vainilla & Cookies Caceo  Chooolzte con Almendezz  Flétano mn Salsa de H?al‘gur
ekl [ Tirma J 007 257 Chooolats / 007250

m %#_“.r-

e iy

wainilla d= Madagascar
amarillal 05015

Chicolate con Naranja Bombsn Avellznz Duhul:lrljl:l‘ﬂ-
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@ CREMAS

Especial RESTAURACION

@ SORBETES E

) Sarkete Limén | 009259

ok

@mw:mm

= ] = L
! Sorbete Frita de la Facién | 008143

N O
N P

SIROPES @

Chocolale Rel, (07547
Cararmals Refl 07542
Frasa Rl (07543

() Sorbete Marzana | D0E272

L% ek

NATA SPRAY
Mnta
el 0038964




Postres de
Restauracion
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HELADOS ICE CREAM

Ceramicas

s
b

F i

— —

Copa nata nueces I

Helado de mata acompafiaods de caramelo
y sabrosas nueces carameslizadas.

|n¢om5mrmr?5gfmﬂ E '

Tarrina whi#klf

Hetado de biscuit, bose de bizoocho con pasas v
jarak= al whishy, tods decorado con prepanade de
yema y coronado con helado sabor whisky,

Ref. QORI £ didls £ 1OCg £ I90md

Crema catalana

Helads de biscuit con preparado de
yema v apscar caramelzado.

Ref QOS0! Buds/ K00g./ 150mi ﬂ|

HELADOS ICE CREAM

Frutas Naturales Heladas

Limén helado

Refrescants helodo de liman &n su
corteza natural

Naranja Helada

Helado de maranja pressntado en su
corteza ratural.

Ref OOORS / buds/ 90g / BOml T4 Ref OOO5B/ Auds ! 90g ./ BOm! E

-

Pifia Baby

Helado de pifia con trocitos de fruta,
sobre su corteza rabunal.

Coco helado

Helado de cooo con coco rallada en su
oazcara natural,

Ref COOO25 Buds / 50g / 100mi A

Ref OO750/ Suds / 80g/ 150ml 4 |




HELADOS ICE CREAM

Copas

Vaso sorbete de limén '_

Ln refrescants sorkste de limon.

Ref OOIHO 7 buds 7 90g 7 20mi 1A | B

: 4
Copa Turrén

Crema helada de turrdn con gaka da
carmso v oreoant de almendra.

Ref OOL428/ Buds 7 90g/ 180ml 14 |

Helads de yeaur con delicicsa galza de frutas del
begque decorado con frutas del boggue entenas.

Ref ©CA208/ Suds / 90g/ B0m! E|

@ I

C;::pu Tiramisu

Creliciosa crema halada de tiramisd
con salsa café v trocitos de bizoocho,
decordo con caono & poho,

Copa Bombén

Chocolate de la mas alta calidad en crema v
galza, trocitos de merengue y nata_. Lira
combiracion pan amantes del chocokte

Ref. COSI5 / Buds/ 90g / BOm A |

Ref. QORICF  Buds / @0g f BOmI

32

HELADOS ICE CREAM

Porciones heladas

Ref. OCMAET f &5grs Ref. COME2/ Buds. |A |

Turir;:- Fﬁniﬂ individual
Vainilla-Caramelo

Flan biscuit

Helado de biscuit coronado con piflonss y
galsa de cammeks.

Ref OOCISY / Luds / 85 / I85mi E?IJ

Ref OO2074 / Auds / 100g / 95mi E

Mini Trufito

El drecolate en todas sus formas: belado, saka vy orujents
cobsrtum acompafada de trocites de almendra

Ref OOOR S 12uds £ 95 g/ POml ﬁ

Tarta Nérdica

Hef. QOOP248 30uds £ 77 I3mi E

33



NO HELADOS NON ICE CREAM

Tartas Pasteleria

Pasteleria celebre por sus sabores tradicionales y su alta calidad gustativa.

Carrot Cake
Sabeono bizcocho de zanahoria y nueces recubisrta

por una capa de crema philadelphia v decorada
con kaminas rizadas de chocolats,

Ref OOIS84 7 1300g E?ggﬂ|

Tarta de Queso Ar&ndunns

Crujients base de galleta, deliciosa crema
de queso y mermekada de amndanos.

[ reoowr/iocog BHREH]

Tu ri'u de Munzu na Harneu da

Tarta tradickral komeada elaborada con una liger

miasa de pasta brigsa cublerta por una doa capa de

crema ¥ compota de moreana ¥ decoroda con firas
Emiras de marzana.

Ref QCO950 # 2809 ERREE

TuriuMiIIe anlie .

Ligeras v crujientss copas de hojaldre rellienas

Tarta de Santiago

Tradicional recsta gallega de esta deliciosa

tarta de almendra. de suane crema pagtelera a la vainilla y
decorada con azlcar glasa.
Ref COER / 00Cg & IS Y (=1 E3 Ref. QOQ9E4 / 1300g ERREE |

NO HELADOS NON ICE CREAM

Tarta Eumelln

Didicicsa mousse de caramelo vy nata sobre ura
bose de galleta v recubierta deyema togtada

Ref QOS85 / IOy

Tarta Della Nonna
Apstitosa tarta de masa quebrada ellena

de crema pastelera al liman y decorada con
pifiones, almerdras v aaioar glass.

Ref. DOP955 7 MOCy

EILTE

ura vpe descongelado
FiO vohe 3 cend

Tarta Sacher

Bircecho de chooclate con memslada de
al baricoque, recubierte por una capa de
chooolate negro glaseads.

Ref COTE/ K00

SPpEE

Tarta Tiramisa Smmiurdi

Ezpsctacular mousss de mascarpors envuslta
an bizcochos savoiardi bafados en caffe
enpregno y decorada con cacao & pohi,

Ref. QOO95E / 1200g

GIT L

a5



MO HELADOS NON ICE CREAM HELADOS ICE CREAM

Kalise

MNO HELADOS

Tartas Porcionadas Tartas Heladas

NON KCE CREAM

36

Pasteleria de alta calidad servida en porciones individuales.

N 1
Pastel Mousse de Limén

Ligero v refrescante pastel con rellenc de nata
v crema de liman acabads con una suawe
crema de liman v un teque de chocolats,

Ref O\CIS f K025g 2 1 BY (B E3

Diebcicsa tarta de copas de bizocho de chooolake
W e cremosa molisss de choookate, deconada con
wirlas de choookate regro v Blanao.

Ref COW75/9507 BBIREE]

oo =1L varcdescorgelads | .l emcoroad s
i e = e et =t C]=ree [R]mret

Tarta Gran Hotel | "

Drelicicao helado de wainilla y turdn con g g
bizeoche al licor, mata, crocanti v cerezas. Fi
Ref COFFA0 ¥ I0-12 rociones © B2 5grs 1 1

Tarta Canada Kalise
Hedado sabor nai con auerticas kaminag
de dhocolate

Ref GO4438 £ 970grs £ 1500m [od |

ar
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FOOD SERVICE




HELADOQS ICE CREAM HELADOS ICE CREAM

FOOD SERVICE

Bolas de Helado

Cremas y Sorbetes

de alta calidad, en un formato practico ideales para restauracion

GRANELES,
HOSTELERIA

Bolas de Helado de Vainilla
Ref OORE2/ Fuds. LA

41
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HELADOS [CE CREAM @ HELADOS ICE CREAM

FOOD SERVICE

Barbacoas Conos, Bombones y Infanti

Cono
Vainilla-Fresa Vainilla-Chocolate Mulato

Qef OO9862 7 20uds / 65gr. Ref OORBA3 / 20uds / S5gr. Ref ©CA807 / 28uds / 50gr. 1A

Barbacoa Platano Barbaceoa Coco Barbacoa Vainilla

Ref CO442A 7 75uds / 38gr. LA Ref OOM442/ T5uds 7 38gr LA Ref OOHS0S / 75uds / asgr.";-,'-'ﬂ :
Barbacea Chocolate Barbacoa Limén Barbacoa Fresa | Bombén Erutinos Clipper Polo
Ref COW432 / 75uds / 3gr. [ Ref. COU505 / 75uds / 38gr [ Ref. OGY507 / 75uds / 38gr T3 Almendrado Naranja y Limén Kalise Fresa
Ref OCB806 / 24uds / Sgr. [ Ref COCR3/ 30uds/ 70gr. [ Ref OO 94/ 30uds / 75gr. [

42 43



HELADOS [CE CREAM @ HELADOS ICE CREAM

FOOD SERVICE

Copas Copas

e

Cnpude helado
de Flan Vainilla

Copa Mojite
| Rer OCusia / 2uds / T0ge: |

Copa Coco con chocolate
| Bef OOM419 . 12uds / 105gr |

Copa de helado Copa de helado Copa Helada Mandarina Copa Sorbete Limén
Liegeois chocolate Liégeois turrén Ref. OCAA22 / [Dudks / B0 Ref. OOMASS # [2uds # I05gr,
Ref OOCOZ/ 20uds / 70gr. [ | Ref OOCO23/ 20uds / 70gr. [ |

44 45



@ PASTELERIA MENU PLANCHAS PRECORTADAS 3O NG HELAGGS
FOOD SERVICE  [vises ettt e B PR, [ D2 | o, [MONICECREAM)

PLANCHA CREMA
CATALANA

PLANCHA 5AN MARCOS lud
1800-20005



Para llevar a casa.




Caramaloy Galleta con
Dulce daLechey Merengues

Dl BN
FOBT . DL | f:-l

TARRINAS KALISE

Turrén al Caramelo
Ref. 09531 &

Salted Caramel
Ref. 004158 &

Valmllla Chocolats

Rk, 083766

NOVEDAD

TAKE HOME

de disFrutar en Famiia.

iﬂ::' :"'_' e "‘a—-:‘._'-.l
“IMBROSIZS|

5 -'I'...-':' - a1|

Fre2 : .':-!:!I__'.'ﬁm, -] .

Dulce do Lache Sorbete Frambuesa
Ref. 009533 w0 Ref. 009536 =

Para llevar a ¢casa. La mejor manera

AQva3anoNn

BULKS, TARRINAS, ELOQUES Y PACKS

Chocelats con Lache Tirma :
Ref. 09517 = -

: : G%FIIJEEIE L
"“"ﬂﬂh : Rof. 0044TT
1 500 Ref. DO&LTE
Ref. 004419
up G Ref. B04L20
L0 Ll



Trufe

(= Trufeyys

@ MINITRUFO PLUS
= Almendrado
Ref. 001519

1 I 1
s Trufey,s {Rese Trufey s

CRCHNUELS cza rarsmeds blansa

Ty
N W 1 m

/ T i , 2

w
-3
O
L
w
=
-

B

T2 TRUFO PLUS 1x6 MINI TRUFQ PLUS MIMI TRUFD PLUS
Cacahuste Caramels @ Cacahuete Caramels @ Blance ;
Ref. 004162 & Ref. 009853 Ref. 009855 &

de disFrutar en Familia.

i e 1
f Trqu,ms

Fara llevar a casa. La mejor manera

Ps

4 Jeowecoans ﬁ)

BULKS, TARRINAS, BLOQUES Y PACKS

TRUFD PLUS gy MINITRUFQ PLUS
At Sorbets Frambuesa ¥ W Sorbote Frambuesa
Ref. 004157 Fiaf. DO9452

53



NOVEDAD

Ref. 004178
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Vainilla-Chocolate Ref. B03609 Nata-Fresa Ret. 003008 Vainilla-Turrdn-Nata Ref. 003610 1a 220 SUMOPasién

1 250 1 250 1 350 -
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LECHE

(VS YOGURES Y POSTRES LACTEDS
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(hepcotae oon Dehe, Crema Catalang, Caramelg,
Turniss, Vainidla, Fresa, Too, Pt ho, Ambeosia Tima
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Desnatado: T T

Con Ciruela y Fibey n..;,../ N
Con Fapaya, Naranja

y Fib SR~ -

.

]

-i; ;r'._r__':_’. STRACCIATELLA

CON HIGOS

AZUCARADO

|

-k .- "

Desnatado 1@05 = e

- 2000+ 2 Filka + 2 Foesa + 2 Kt/ 4 Fresa + 4 Limén. —— u _ R =, Lt

4 Matural Edulcorade | & Fesal 4 Limén = e o - QKEl_E

Fress + Cogss + Fifia + K, ; i ¥ e 2 Vaindl, 'ﬁ",ths'E sabior oo
- s 7] ro—

e

sabor fruls

Sl

Desmatadao
+ Con Pulpa: Con Pulpa
i FifaCon il

Y Faesa Wlarss Papunga

o
4 [Fresa + 4 Frusos del Besgus
o Loty + o Waedhaniiy
4 Foxsa + 4 Plitano
ELE

Frwies del Basqee

Gabor x16:
4 Macedonda +
4 Limda+

 NOVEDAD

i

AESGEIATINA _
M@MGE V& R\, 2 LY

ILECHE

Lirmén
Frutirs Rojas

g Frutas & Verduras
4 Fresa & Tomate , |
4 Hananja, Tanahoela
& Jengibre

Con Bglitas de Chocolate

Frutas & Semillas
4 Lisay, Jemgibng

& Semillas

o Dl b e
Mlbaricogs: & Semillas

T
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CONSEJOS PRACTICOS

LE

CONSEJOS
GENERALES

CALIDAD DE LOS PRODUCTOS
1 _Manlener la conservadora limpia por dentro
y por fuera.

2 Los helades deben estar culdadosamente
ordenados en su inlericrn.

3 _Descongelar siempre que 5ea necesanic.
Recomendable una vez per semana.

4 _Utilizar el armario s6le para exponer helados,

% _Limitar las aperturas de la pusrta o minima
porsibie.

& _Mo desenchulsr [a conservadora, ya gue no

Shorra crnergia.

T _No poner otros productes junlo a los heladas,
Perjudica la calidad de éstos.

ALMACENAMIENTO

1 _No guardar nunca productos sin congelar
nl callentes junto a os helaoos.

2 _Mantener la conservadora entre -20/-25°C,

HIGIENE

1 _Mantener las uias limplas y cortas, limitar
el uso de joyas ¥ evitar 1a laca de [as ufias.

2 _Cubrir corbes, lagas v rozaduras con tiritas,
preferiblemente de color azul,

MANTENIMIENTO

1 _Limpiar el polvo del condensador de la
conservadora utilizando un pincel seco.

2 _5] el helado estd blando. La conservadora
na debe estar en un lugar cerca de focos,
corrientes de aire o expuestos al sol. Verilicar
que el condensador esté limpio v separado
minima 10 cm. de la pared para que tenga
una ventilacién adecuada,

3 _5i el helado estd demasiade dure. Venlicar la
temperatura del armarioy regular el termostato.

4 Encasode ruido o mal funcionamiento
del armario, pdngase en contacto con al
distribuidor de la zona.

Aumentar sus ventas
manteniendo la calidad
de sus helados y postres

COLOCACION
RESTAURACION

La parte alta del armario es donde 5 acumula
renas Irio, por ko gue e el lugar mas adecuado
para colocar las frutas, ya que su cdscara hace
gue soporten el calor externo, Las ceramicas
¥ las copas de cristal, al ir protegidas por un
envase resistente, también sopartan mejor 1os
cambios de temperatura y puedenir a la zona
media-alta. Las copas de plastico debenir en la
zona media-baja, al estar mads expuestas al fric.
El major lugar para poner los productos
infantiles &5 a la altura de los ojos del nifo.

SERVIR GRANELES

CALIDAD DE LOS PRODLICTOS

1 _Enjuagar el sacabolas antes de hacer las
bolas de helado,

2 _Sacudir el sacabolas para que ne se forme
hiele al centacte con el helado,

3 _5icambia de sabor, wolver a enjuagar y
sacudir el sacabeolas.

& _rorme 1as bolas d¢ helado de delante &
atras y de izquierda a derecha.




Luis Correa Medina, 11

25013 Miller Bajo

Tel. 928 41 O 43744745 028 4] B3 40/4]1/42/43/44
Fax 928 41 &7 87

Departarmento de Yentas: Tel. 928 42 65 60

Fax 028 41 7205

Servicio Técnico: Tel, 928 41 B1 55

Nuests distrisidor en b= zona es-






